Speiseplan:

Gelbe Marke
Gaste zahlen 4,70 €

19.10.2026

Gelbe Marke
Gaste zahlen 4,70 €

bis zum

Griune Marke
Gaste zahlen 5,70 €

25.10.2026

Griune Marke
Gaste zahlen 5,70 €

Gemuse 1,90 €

Gemuse 1,90 €

Beilage 1,90 €

Beilage 1,90 €

6. oder It. Auszeichnung oder It. Auszeichnung oder It. Auszeichnung oder It. Auszeichnung
Eintopf Preis [t. - o Chili con Carne mit
Aushang oder Brokkoli- gebackene Falafel | Welsfilet in Kokos- Paprika, Bohnen, Mais zweierlei . . Butter-
Nussecke /a(w,H).h(Ma,H). | (Kichererbsen-Billchen) mit | Mandelpanade/cg.a(w)., (wiirziges, leicht scharfes Méh Buttermais Langkornrels Nudel
3,70 € mit Joghurtsoleys. dazu Currysol3e/aw) Rindfleischgericht, ohren udein/amwe.
Mo Curryso@e/a(W).g. mexikanisch inspiriert)
Frikadelle
| Zwiebel-Lauchkuchen : :
Hausfrauenart mit Kase tiberbacken | Butter Chicken (wirziges,| ~ Rindergulaschmit | g, mankohl mit |  Brokkoli mit .
Art"/a(w,G).c.i.(schw.) ) indisches Huhn in Joghurt | frischen Champignons . Salzkartoffeln Basmatireis
RahmsofRe/a(w).e. oder e mariniert)/g. und Zwiebeln/aw). Broselbutter,..w. | Mandelbutter/,
6,30 €/HG
Di Senf 3,50 €
geflllte Polentatasche Reisgericht "Paella Art"
Hihnerfrikassee mit Ja(W).g. Mit Westfalischer (Reis mit Fisch, Gefliigel &
Spargel und TomatenrahmsoRe Sauerbraten mit | Paprikawurst, Gemiise)/g.(mit Mohren griine Bohnen Salzkartoffeln Langkornreis
Champignons /a(w).g. /a(W).g. SauerbratensoRe/a(w). Garnelen&Muscheln)
. 3,70 € 7,30 €
Mi ’
Kottbullar Tortellini-Nudeln- Gaste 4,70 €/gelbe Putenschnitzel mit
i 5 Preiselbeeren, Birne & i U gebratener
Fleischbéllchen Auflauf famw).ce. mit Marke eise : Kaisergemuse Kartoffelwed
(Ri/schw.)/a(w).c. Mit Spinat-KiserahmsoRe Schweineschnitzel Briekase gratiniert (Brokkoli/Blumen- Rosenkohl mit Eler-SpatzIe/a(W). arto /ae(w‘)Ne g€s
PreiselbeerrahmsofRe jaw)e. 6,30 €/HG Jager Art'/aiWice, /a(W).ce. Preiselbeer- kohl/Karotten) Broselbutter/sw)..
Do /a(W).g. dazu Pilzrahmsol3e/g. RahmsofRe/aw).g
Gemusemedaillon (mit o
getro.Tomaten & Kase Orientalisches Schweineriicken b t
. . . 1] _ n e ra ener ° °
gebratene.? Fls?hfllet liberbacken) 3./a(W,H,D).c.g., Lammragout mit Cordon B_I_eu _ 8 . Brokkoli mit Tomaten-
/a(W).cgj. mit Krauter- B5rlauch- Mandeln, Aprikosen 23./aw).ce. gefillt mit | Blumenkohl mit } Salzkartoffeln
SenfsoRe /aw).g. ol Kochschinken & Kise, C Broselbutter/aw).. Bulgur/aw).
rahmsoRe/a(w).g. und Zimt urry
Fr 3.70 € Rahmsofe/a(w).g.
Gulaschsuppentopf y :
rind),Paprika, Zwiebeln Ge_muse"-NudeItopf mit | Riesenbockwurst aus hausgemachter
Kartoffeln. dazu ein GrieRkloRcheny/aw).cg.i., (unserer Hauschlachterrei K t ff I I t
S b ; H Suppenbrétchen/a(w)_ Sander/Augustdorf) 2.3.4./i., artorieisala
UPPENDIOTCENEN /a(W). 4,50 € dazu Senf - 3,50 € 129/cgi. 3,00 €
Sa 6,50 €
Kartoffelgnocchi /aw). R':Erii::\ililfzrel Kaisergemiise
mit Spinat- 2.3./a(W).c.g.,(Schw.-Schnitzel mit Rinderbratenyi. mit BrOkkOII mit Brokk l,gBI Butter- Kartoffelrﬁsti
Kaserahmsol3e /a(w).g. Kochsc.hinken & Kéase Uiberbacken), BratensofRe /a(w).i. Mandelbutter/g ( I:Zhl/OK;/rO‘lil'::)n- NUdEIn/a(W).g.
6,30 €/HG Preiselbeerrahmsof3e
So /a(W).g.

Guten Appetit wiinscht das Serviceteam der Kiiche & Cafeteria. Bitte beachten Sie die Kennzeichnung der
Zusatzstoffe und Allergene. Fragen dazu beantworten lhnen gerne unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.
Wir verwenden Jodsalz.

Es kommt vor, dass ein Teil unseres Angebotes nicht durchgangig verfiigbar ist
Wir bemiihen uns um ein alternatives Angebot. Anderungen behalten wir

uns vor, wir bitten um lhr Verstandnis

Q—ﬁt’)& bicken
Dowk.!




